Zubereitung Heil3
Preparation Hot

® \Weitere Modelle und MaRe auf Anfrage.
Further models and dimensions on request.

Elektro-Teppanyakigrill
mit offenem Unterbau
Modell TED2/120E oder TED3/140E

- Material: (Gehduse und Grillplatte) Edelstahl

« Spritzschutz aus Edelstahl an drei Seiten

« 2 bzw. 3 Heizelemente: 2 x 5,4kW bzw. 3 x 5,4 kW

- Direkt unter der Grillplatte montierte Heizkdrper sorgen
furr eine gleichmaBige Warmeverteilung

+ 2 Aussparungen in der Grillplatte furr Bratreste
(vorne links und rechts in den Ecken)

+ 2 herausnehmbare Fettauffangbehalter

« Warmhaltezonen am linken und rechten Rand

« Sicherheitsthermostat

Electric Teppanyaki Grill
with open stand
Model TED2/120E or TED3/140E

- Material: (housing and Teppanyaki) stainless steel

« Stainless steel spatter protection on three sides

« 2 or 3 heating elements: 2 x 5,4kW or 3 x 5,4 kW

« Heating elements installed directly beneath the Teppanyaki
to ensure an even heat distribution

« 2 recesses in the Teppanyaki top for roasting waste
(front corners on the left and right)

« 2 removable drip trays

« Warm-up zones on the left and right side

- Safety thermostat

€29 TED2/120E 400V -3 Ph.- 10,8 kW
TED3/140E 400V - 3 Ph. - 16,2 kW

1 TED2/120E B1200xT700/740 x H850 mm
TED3/140E B1400xT700/740 x H850mm

TED2/120E TED3/140E
Bestell Nr. Order No. 423-3200 423-3205
EAN Code 4017337036189 4017337 036196
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B 185/225 1€ 074240



